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Nazev projektu Zkvalitnéni a modernizace poc¢ate€niho vzdélavani zaku stfedni
Skoly prostfednictvim zpracovani novych vzdélavacich programi
pro gastronomické obory a pfiprava na jejich realizaci

Prijemce Stfedni odborné ucilisté gastronomie, U Krbu 45/521, Praha 10

Datum zahajeni realizace 1. listopad 2008

Datum ukonéeni realizace 31. srpen 2010

Partnefi projektu nejsou

\ Strucény popis prabéhu realizace projektu

Realizace projektu byla zahajena 1. listopadu 2008.

Hlavnim cilem bylo zvysit kvalitu vzdélavani a odborné pfipravy zaku gastronomickych obort
prostfednictvim tvorby SVP; zlepsit pFipravu pro uplatnéni Zakd na trhu prace a rozvijet jejich klicové a
pfenositelné kompetence.

V priib&hu projektu byly vytvofeny nové $kolni vzdélavaci programy (SVP). Ty vychazeji z jiz
schvalenych ramcovych vzdélavacich programu (RVP) pro obor vzdélani 65-41-L/01 Gastronomie,
65-51-H/01 Kuchar-¢iSnik a 29-54-H/01 Cukraf. PFi jejich tvorbé Skola do nich byly promitnuty poZadavky
trhu prace v hl. m. Praze. Absolventi $koly mohou v budoucnu tak 1épe reagovat na rozvoj sluzeb, ménici

Nejprve byla provedena analyza podminek na trhu prace a ve Skole. Vysledky se staly podkladem pro
praci na SVP.

Samotné zpracovani ucebnich dokument( nemuze zajistit kvalitni vzdélavani zaku, proto byla naplnéna
aktivita zahrnujici dal$i vzdélavani pedagogickych pracovnikl v metodické i odborné oblasti. Bylo
zajisténo 65 vzdeélavacich aktivit, které na r(izné urovni pfispély ke zvySeni odbornosti uciteld. V ramci
projektu se podafilo zlepSit materialni podminky pro jejich praci a podpofit tvorbu vyukovych
multimedialnich program(l. Vyznamnou soucasti bylo prohloubeni odbornych znalosti a dovednosti

z oboru gastronomie.

Vzhledem k tomu, Ze vystupy projektu budou pouzivany i v dalSich letech, bylo cilem projektu i jejich
prabézné ovérfovani a zhodnoceni kvality vzdélavani testovanim zakd po prvnim roce studia.

V nékolika fazich a rtiznymi formami byla ovéfovana vhodnost vytvoifenych SVP. Po prvnim roce Ize
vysledovat vétsi spokojenost vyudujicich v préci podle novych SVP.

Cilt projektu bylo dosazeno v nasledujicich postupnych krocich:

1. Ziskani podkladii pro pfipravu SVP a vytvoreni profilti absolvent(i v nasleduijicich oborech :

Kuchar — stfedni vzdélani s vyuénim listem

Cignik — stfedni vzdélani s vyuénim listem

Cukrar — stfedni vzdélani s vyuénim listem

Gastronomie - stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

2.Vytvoreni nabidky vzdé&lavani pro cilovou skupinu.

3. Zpracovani SVP v souladu se schvalenymi RVP s ohledem na aktualni potfeby trhu prace v hlavnim
mésté Praze.

4. Poskytnuti metodické podpory a konzultaci &lentim realizaéniho tymu b&hem tvorby SVP.

5. Analyza potfeb a zajisténi dalSiho vzdélavani pedagogickych pracovniki, které by podpofilo jejich
pFipravu na realizaci vyuky podle novych SVP a na préci s cilovou skupinou.

6.Zkvalitnéni materialnich podminek pro vyuku podle potieb vyplyvajicich z novych SVP; zakoupeni
takového vybaveni pro vyuku odbornych pfedmétd, aby Zaci poznali nejnovéjsi trendy v oboru a ucitelé
mohli aplikovat moderni metody ve vyuce v kvalitngji vybavenych u¢ebnach.

7. Vytvoreni viastnich vyukovych programti podle obsahu SVP.

8. Ovéfovani SVP a testovani zaka pripravuijicich se podle novych programil s cilem ziskat
zpétnovazebni informaci pro dalSi praci a ovéfit pfidanou hodnotu ve vzdélavani.




\ Dosazené cile projektu

Stanovené cile projektu byly naplnény.
Jednalo se o:
1. Podporu tvorby 4 $kolnich vzdélavacich programt (dale SVP)
$VP — stfedni vzdélani s vyucnim listem obor Kuchar.
SVP — stfedni vzdélani s vyuénim listem obor Cisnik.
$VP — stfedni vzdélani s vyuénim listem obor Cukrar.
SVP — stfedni vzdélani s maturitni zkouskou obor Gastronomie.

SVP - jsou rozpracovany na Urovef uéebnich plant

2. Pripravu na jejich realizaci — zajiSténo modernizaci vyuky a vzdélavanim pedagogickych
pracovniki
3. Tvorbu vyukovych programi pro modernizaci vyuky — bylo vytvofeno 40 vyukovych program(
4. Ovérovani skolnich vzdélavacich programti
— probéhlo podle planu, byla potvrzena vhodnost novych vzdélavacich programa

\ Zpétna vazba od cilovych skupin

Cilovou skupinou projektu jsou zaci, kiefi maji zajem o pfipravu na povolani v gastronomickych
oborech. Z velkého zajmu o studium na nasi Skole Ize usoudit, Ze vytvofena nabidka vzdélani zaky
oslovila. V roce zahajeni vyuky byl prekroen planovany pocet zaku cilové skupiny i pfesto, ze pocet
zakl pfichazejicich na stfedni Skoly se snizuje vlivem demografického vyvoje.

PFi ovéfovani SVP vyplynulo, Ze Zaci maji odpovidajici vysledky, Ze ocefiuji profesionalitu vyuéujicich,
moderni vybaveni $koly, pouzivani vyukovych programl a praci v multimedialnich u¢ebnach. Pro
studium v dal$im roce hlasilo dostatek zajemct, coz podporuje udrzitelnost projektu.

Dosazené hodnoty monitorovacich ukazatelt

Nazev ukazatele Planovana hodnota| Dosazena hodnota
Pocet nové vytvorenych / inovovanych produktd 19 44
Pocet podporenych osob - celkem 250 333
Pocet uspésné podporenych osob 250 284

Poznamky / zdivodnéni nedosazeni planovanych hodnot

Planované hodnoty byly pfekrogeny.

Vytvofené produkty:

4 SVP — v souladu s planem

40 vyukovych programl — pfekroceno — velky zajem pedagogt o jejich tvorbu.

Podporené osoby:

Bylo podpofeno 69 pedagogickych pracovnikd, néktefi se Ucastnili ttméf poloviny z 65 vzdélavacich
aktivit. Zaka bylo pfijato ke studiu 260, béhem roku 4 pfisli z jinych $kol. Podporeno v ramci projektu
bylo celkem 264 zak(. Nelspésné podpofenymi osobami jsou Zaci, ktefi neprospéli v 1. ro€niku,
studium ukondili, pferusili nebo odesli na jinou Skolu.




Publicita projektu

Probihala po celou dobu projektu v souladu s pravidly projektu. Zakladnimi nastroji byly informacni
brozury a letaky s nabidkou vzdélavani, nasténky, mobilni panely, darkové prfedméty s logem
projektu. Byla zorganizovana zahajovaci a zavéreCna konference, kde byly podany podrobné
informace. O projektu byli priibézné informovani rodi€e zakl cilové skupiny na tfidnich schizkach.
Projekt byl propagovan na v8ech akcich Skoly a na dnech otevienych dvefi, dile na samostatné
nasténce ve Skole a na webovych strankach skoly.

Nejsou zfizeny samostatné www stranky, informace jsou na

ULELE S8 [P A webovych strankach Skoly www.souukrbu.cz

Udrzitelnost projektu

VétSina aktivit projektu bude vzhledem k charakteru Cinnosti Zadatele realizovana i po ukoné&eni
financovani z OPPA, a to v plném rozsahu. Odpovidajici Cinnosti budou financné zajistény z
rozpoctovych prostiedkl pridélenych Zadateli. Vystupy projektu budou slouzit jako uéebni dokumenty
i v dalSich letech. Dle potfeb budou aktualizovany.

Problémy pri realizaci

PFi realizaci projektu se nevyskytly zadné problémy.

Horizontalni témata

Rovné prilezitosti

Pozitivni k rovnym pfilezitostem.
Projekt nema negativni vliv na horizontalni témata. Naopak, problematika rovnych pfileZitosti a
udrzitelného rozvoje je organickou soucasti novych Skolnich vzdélavacich programu, které jsou
vystupem projektu. Ke vzdélavani jsou pfijimani chlapci i dév€ata podle vysledkli dosazenych na
zakladni $kole, pfijimaci zkousky se nekonaji. Zaci museji byt zdravotné zplsobili pro praci v
gastronomickych oborech. Zakim se specifickymi poruchami uéeni je vénovana zvy$ena péce. V
cilové skupiné mohou byt i Zaci ze znevyhodnéného socialné kulturniho prostfedi, u kterych efektivni
metody a formy vyuc€ovani zvysi pravdépodobnost dokonceni vzdélavani.

Udrzitelny rozvoj

Projekt ma pozitivni dopad na udrzitelny rozvoj. V oblasti udrzitelného rozvoje jsou vyuzity dosavadni
zku$enosti v praci $koly. Zaci jsou vedeni ke tfidéni odpadu a k hospodarnému vyuZivani surovin a
energii v celém procesu pfipravy na povolani. Environmentalni vychova, multikulturni vychova,
prevence socialné patologickych jevd a vychova ke zdravému Zivotnimu stylu patfi mezi zakladni
prafezova témata ve vzdélavani.



http://www.souukrbu.cz/

Vystupy/produkty projektu

\ Typ* Nazev Stru€ny popis Dostupnost*
1| ucebni dokumenty Kuchaf Jednaseo4 CD/DVD,

Cisnik kompletni Skolni

Cukrar vzdélavaci

Gastronomie programy.

vyukova multimedia | Rizna témata dle SVP CD/DVD

Jate€ni maso
Tepelné tpravy
Alimentarni nakazy Celkem 40
Ochrana zdravi vyukovych
Kava programt
Pevna tukova tésta v prezentaénich
Jadrové hmoty programech
Sumiva vina
Med POWERPOINT
Kynuté tésto nebo
Menu SMART
Némecko — jazyk némecky (vhodné pro
Evropska unie — jazyk némecky interaktivni
Nabidkové listky tabuli)

Rakousko — jazyk némecky

Realie USA - jazyk anglicky

Sladidla

Ceska republika — jazyk némecky

Koreni

Prag — jazyk némecky

Writing Bank- jazyk anglicky

Snidané

Ceské lazné — jazyk némecky

Ubytovaci usek

Potraviny EU

Word, Exel

Zakladni ziviny

Travici soustava

Metabolismus

Kybersikana

Vybaveni kuchyné

Poéitac a sité

Komplexni Cisla

Ozdoby v cukrarské vyrobé

Spolecenské chovani

Elementarni ¢astice

Obcansky zakonik

Alkany

Svycarsko — jazyk némecky
Nahradni sladidla

Z Ciselniku vyberte odpovidajici polozku a vSechny ostatni odstrante (pomoci tlacitka ,Odstranit®, které je na
dialogovém okné zobrazeném pfi editaci) nebo odpovidajici polozku umistéte pomoci Sipek na prvni misto

V seéznamu.



