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Ucebni plan

65-41-L/01 Gastronomie v kombinaci s oborem vzdélani
s vyucnim listem 65-51-H/01 Kuchai - cisnik

Gastronomie PLUS

stredni vzdélani ukoncené maturitni zkouskou
4 roky

denni studium

od 1. zafi 2021 — pocinaje 1. rocnikem

Rocnik
Povinné predméty
Cesky jazyk 1,5 1 1 3,5 7
1.  cizi jazyk - Anglicky jazyk 2 3 3 4 12
2. cizi jazyk - Némecky jazyk 0 1,5 1,5 2 5

Seminafr z anglického jazyka 0 0 0 1 1
Profesni etika 1 0 0 0 1
Zaklady spolecenskych véd 2 1 0 0 3
Zaklady prava 0 0 0 2 2
Chemie 1,5 0 0 0 1,5
Fyzika 0 1 0 0 1
Biologie a ekologie 1,5 0 0 0 1,5
Matematika 2 2 2 4 10
Literarni a esteticka vychova 1 1 1 3 6
Télesna vychova 2 2 2 2 8
Informatika a komunikace 1,5 1 1 0 3,5
Aplikovana informatika 0 0 0 2 2
Ekonomika 1 1,5 1,5 3 7
Evidence hospodareni 0 0 0 2 2
Marketing a management 0 0 2 2 4
Kulinarska technologie 2,5 2,5 2 0 7
Technika odbytu 1,5 1,5 2 0 g
Nauka o vyzivé 2 2 2 2 8
Provoz v gastronomii 0 0 0 2 2
Odborny vycvik 12 14 14 0 40

0
Celkem hodin tydné 35 35 35 34,5 139,5

0
Nepovinné predméty 0
Seminar z jazyka ceského 0 0 0 1 1

0




Poznamky:

ZpUsob dochazky: 1. - 3. rocnik teoreticka vyuka 3 dny v tydnu, prakticka vyuka — odborny
vycvik 2 dny v tydnu. Ve 4. ro¢niku pouze teoretické vyucovani 5 dnd v tydnu. V 1. - 4.
rocniku je zafazena souvisla odborna praxe, celkem 8 tydn(.



