
 

 

  

Vypracoval: Bc. Mašíková Schválil: Mgr. Kateřina Mrvová 

Stránka - 1 -   z 1 

 

 

 

 

 

 

 

Kritéria hodnocení: 

1. Písemné vypracování zadání praktické zkoušky z odborných předmětů 

- za každou část zodpovídá žák, který si vylosoval příslušný úkol 

2. Zajištění společenské akce – prezentace tématu – týmová práce 

Vlastní provedení praktické zkoušky: 

• Organizační zajištění praktické zkoušky  

• Výběr formy zajištění akce dle tématu / banket, raut, koktejl aj. / 

• Úroveň prezentace tématu 

• Praktické zajištění akce pro 10 osob 

• Výběr, kalkulace a příprava a servis welcome drinku a digestivu, studených a teplých 

nápojů včetně kalkulace 

• Výběr, kalkulace a příprava studených a teplých pokrmů a cukrářských výrobků 

• Organizace akce a dodržení časového harmonogramu 

• Podíl na zpracování písemné části zadání praktické zkoušky 

• Celkové pojetí tématu a přizpůsobení celkové atmosféry dané příležitosti 

Stupeň prospěchu  Kritéria 

Výborný                  žák vypracoval písemnou část bez chyb, předvádí vylosovaný praktický 

                                 úkol, vyjadřuje se přesně a srozumitelně 

Chvalitebný          písemná část je bez chyb, předvádění praktického úkolu má drobné 

                                 nedostatky, slovní vyjadřování je srozumitelné 

Dobrý           písemná část je bez chyb, u praktické části je žák méně samostatný a to i 

                                 ve slovní projevu 

Dostatečný          písemná část musela být upravena, při praktické části je žák potřebuje 

                                 pomoc svých spolužáků i vyučujícího 

Nedostatečný          písemnou část vypracoval pouze částečně a nejasně, praktickou část 

                                 úkolu není žák schopen splnit ani za pomoci spolužáků a vyučujícího 

Klasifikace: známka 1 – 5 

Praktická zkouška trvá v souladu s§18 odst. 4 vyhlášky č.177/2009 2 dny,  

maximálně 7 hodin. 

Praktická zkouška je konána společně více žáky, žáci jsou hodnoceni jednotlivě.  
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