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3. ledna 2022

Hodnoceni praktické maturitni zkouSky

Z odbornvch predmétu
Obor vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie

SVP — Gastronomie

Kritéria hodnoceni:

1. Pisemné vypracovani zadani praktické zkouSky z odbornych piedméta

- za kazdou ¢ast zodpovida zak, ktery si vylosoval ptislusny ukol

2. Zajisténi spoleCenské akce — prezentace tématu — tymova prace
Vlastni provedeni praktické zkousky:

e Organizacni zajiSténi praktické zkousky

e Vybér formy zajisténi akce dle tématu / banket, raut, koktejl aj. /

o Uroven prezentace tématu

e Praktické zajisténi akce pro 10 0sob

e Vybér, kalkulace a ptiprava a servis welcome drinku a digestivu, studenych a teplych

napoju véetné kalkulace

e Vybér, kalkulace a ptiprava studenych a teplych pokrmi a cukraiskych vyrobkt

e Organizace akce a dodrzeni ¢asového harmonogramu

e Podil na zpracovani pisemné Casti zadani praktické zkousky

e Celkové pojeti tématu a ptizptisobeni celkové atmosféry dané piilezitosti
Stupeii prospéchu Kritéria

Vyborny zék vypracoval pisemnou cast bez chyb, predvadi vylosovany prakticky
ukol, vyjadiuje se pfesné€ a srozumitelné

Chvalitebny pisemna ¢ast je bez chyb, predvadéni praktického tikolu mé drobné
nedostatky, slovni vyjadfovani je srozumitelné

Dobry pisemna ¢ast je bez chyb, u praktické ¢asti je zak méné samostatny a to 1
ve slovni projevu

Dostate¢ny pisemnd ¢ast musela byt upravena, pii praktické ¢asti je Zak potiebuje
pomoc svych spoluzaki i vyucujiciho

Nedostate¢ny pisemnou ¢ast vypracoval pouze Castené a nejasné, praktickou ¢ast

ukolu neni zak schopen splnit ani za pomoci spoluzaki a vyucujiciho
Klasifikace: znamka 1 — 5
Prakticka zkouska trvéa v souladu s§18 odst. 4 vyhlasky ¢.177/2009 2 dny,
maximalné 7 hodin.
Prakticka zkouska je konana spolecné vice zaky, zaci jsou hodnoceni jednotlive.
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