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Okruhy k opakovani k praktické zkouSce z odbornych predméta obor gastronomie

BOZP, HACCP

vyrobni a odbytova strediska

zéklady jednoduché obsluhy

systémy a formy prodeje

zéklady technologie ptipravy pokrmi

ptiprava polévek, omacek

ptiprava pfiloh a bezmasych pokrmut

ptiprava masitych pokrmu (hovézi, teleci, veptoveé)
Skopové, jehnéci, klizleci, krali¢i maso

10. upravy ryb, koryst, mekkysia, obojzivelnikil

11. jednoducha obsluha

12. zéklady slozité obsluhy

13. spolecensko-zabavni stiediska

14. vyssi formy slozité obsluhy

15. dokoncovani pokrmil a ndpojt pied hostem

16. nabidka napoju pted hostem

17. gastronomicka pravidla

18. zpuisob obsluhy ve vlaku, autobusu, letadle a lodi
19. prace barmana, sommeliéra

20. studena kuchyn

21. teplé predkrmy

22. moucniky

23. ptiprava pokrmi ¢eské a mezindrodni kuchyné s vyuzitim modernich trenda
24. dietni pokrmy

25. slavnostni hostiny

26. vyssi forma obsluhy

27. zakladni spolecenska a profesni pravidla

©CoNoarwdE



