
Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

 

Učební plán 

 
Kód a obor vzdělání:           65-41-L/01 Gastronomie v kombinaci s oborem vzdělání  

            s výučním listem 65-51-H/01 Kuchař – číšník 
 

Školní vzdělávací program:     Gastronomie PLUS 

Stupeň vzdělání:                       střední vzdělání ukončené maturitní zkouškou 

Délka studia:                             4 roky 

Forma studia:                           denní studium 

Datum platnosti:                      od 1. září 2025 – počínaje 1. ročníkem 

       

 

Předmět 
Ročník    

1. 2 3 4.    

Povinné předměty             

Český jazyk 1 1 1 3 7   

1.      cizí jazyk – Anglický jazyk 2 3 3 4 12   

2.      cizí jazyk – Německý jazyk  0 1,5 1,5 2 5   

Seminář z anglického jazyka 0 0 0 1 1   

Profesní etika 1 0 0 0 1   

Základy společenských věd 2 1 0 0 3   

Základy práva 0 0 0 2 2   

Chemie 1,5 0 0 0 1,5   

Fyzika 0 1 0 0 1   

Biologie a ekologie 1,5 0 0 0 1,5   

Matematika 2 2 2 4 10   

Literární a estetická výchova 1,5 1 1 3,5 6   

Tělesná výchova 2 2 2 2 8   

Informatika a komunikace 1,5 1 1 0 3,5   

Aplikovaná informatika 0 0 0 2 2   

Ekonomika 1 1,5 1,5 3 7   

Evidence hospodaření 0 0 0 2 2   

Marketing a management  0 0 2 2 4   

Kulinářská technologie 2,5 2,5 2 0 7   

Technika odbytu 1,5 1,5 2 0 5   

Nauka o výživě               2 2 2 2 8   

Provoz v gastronomii   0 0 0 2 2   

Odborný výcvik 12 14 14 0 40   

          0   

Celkem hodin týdně  35 35 35 34,5 139,5   

          0   

Nepovinné předměty         0   

Seminář z jazyka českého 0 0,5 0,5 0 3   

          0   

        

        



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

        

 

 

 

Poznámky: 
Způsob docházky: 1. - 3.  ročník teoretická výuka 3 dny v týdnu, praktická výuka – odborný výcvik 2 

dny v týdnu. Ve 4. ročníku pouze teoretické vyučování 5 dnů v týdnu.  V 1. - 3. ročníku je zařazena 

souvislá odborná praxe, celkem 8 týdnů. 
 

Úprava dotace hodin LEV a ČJ od 1. 9. 2024, platí pro všechny ročníky. 
 

 

 

 

V Praze dne 29. srpna 2025 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

..................................... 
Mgr. Kateřina Mrvová 

ředitelka školy 



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

 

 
Učební plán  

 
Kód a obor vzdělání:                64 – 41 – L/51 Podnikání 

Školní vzdělávací program: Podnikání  

Stupeň vzdělání:                        střední vzdělání s maturitní zkouškou  

Délka studia:                              2 roky 

Forma studia:                           denní studium 

Datum platnosti:                       od 1. září 2025 
 

Předmět Ročník 

Povinné předměty 1. 2 

Český jazyk 2 2 

Anglický jazyk 4 4 

Literární a estetická výchova 2 2 

Tělesná výchova 2 2 

Nauka o životním stylu 1 1 

Ekonomika 3 3 

Management a marketing 2 2 

Základy práva 2 2 

Podnikání v gastronomii 2 2 

Učební praxe 2 2 

Účetnictví 3 3 

Písemná a elektronická komunikace 2 2 

Informatika 1 1 

Základy společenských věd 2 2 

Matematika 3 3 

   

Celkem  33 33 

   

Nepovinné předměty   

Seminář z českého jazyka 1 1 

 

V Praze dne 29. srpna 2025 

 

 

 

 

 

 

 

……………………….. 

Mgr. Kateřina Mrvová 

ředitelka školy 

 

 

 



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

 

Učební plán  

 
Kód a obor vzdělání:                29 – 54 – H/01 Cukrář 

Školní vzdělávací program:     Cukrář  

Stupeň vzdělání:                        střední vzdělání s výučním listem 

Délka studia:                              3 roky 

Forma studia:                            denní studium 

Datum platnosti:                       od 1. září 2025 

 
 Ročník 

Předmět 1. 2. 3. 

Povinné předměty    

Český jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 

Anglický jazyk 2 2 2 

Seminář z anglického jazyka 0 1 1 

Člověk a společnost 1 1 1 

Chemie 2 0 0 

Fyzika 0 1 0 

Matematika 1 1,5 1,5 

Profesní etika 1 0 0 

Tělesná výchova 1 1 1 

Informatika a komunikace 1,5 1 1 

Ekonomika       1 1 1,5 

Cukrářská technologie 2,5 2 3 

Cukrářské kreslení a dekorace 1 1 0 

Cukrářské práce 1 1 1 

Nauka o surovinách   1,5 1,5 2 

Odborný výcvik  15 17,5 17,5 

    

Celkový počet hodin týdně 33 34 34 

 

Poznámky 

1. Vyučování je organizováno tak, že se střídá týden teoretického vyučování a týden odborného  

     výcviku. 

 

V Praze dne 29. srpna 2025 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

……………………….. 

Mgr. Kateřina Mrvová 

ředitelka školy 



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

 

Učební plán  

 
Kód a obor vzdělání:               65 – 51 – H/01 Kuchař – číšník 

Školní vzdělávací program:      Číšník 

Stupeň vzdělání:                        střední vzdělání s výučním listem 

Délka studia:                             3 roky 

Forma studia:                            denní studium 

Datum platnosti:                       od 1. září 2025 

       
 Ročník 

Předmět 1. 2. 3. 

Povinné předměty    

Český jazyk a literatura     1,5 1,5 1,5 

1. cizí jazyk - Anglický 2 2 2 

2. cizí jazyk – Německý 1 1 1 

Seminář z anglického jazyka 0 1 1 

Člověk a společnost 1 1 1 

Chemie 2 0 0 

Fyzika 0 1 0 

Matematika 1 1,5 1,5 

Profesní etika 1 0 0 

Tělesná výchova 1 1 1 

Informatika a komunikace 1,5 1 1 

Ekonomika                          1 1 1,5 

Technika odbytu 2 1,5 2 

Nauka o nápojích a potravinách 3 2 2 

Praktická cvičení 0 1 1 

Odborný výcvik 15 17,5 17,5 

 1 1 1 

Počet hodin týdně   33 34 34 

 

Poznámky: 

1. Vyučování je organizováno tak, že se střídá týden teoretického vyučování a týden  

     odborného výcviku. 

 

V Praze dne 29. srpna 2025 
 

 

 

 

 

 

…………………….. 

Mgr. Kateřina Mrvová 

ředitelka školy 

 



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

 

 

Učební plán 

  
Kód a název oboru vzdělání:    65 – 51 – H/01 Kuchař – číšník 

Školní vzdělávací program:      Kuchař  

Stupeň vzdělání:                         střední vzdělání s výučním listem 

Délka studia:                              3 roky 

Forma studia:                            denní studium 

Datum platnosti:                       od 1. září 2025 

 
 Ročník 

Předmět 1. 2. 3. 

Povinné předměty    

Český jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 

1. cizí jazyk – Anglický  2 2 2 

Seminář z anglického jazyka 0 1 1 

Člověk a společnost 1 1 1 

Chemie 2 0 0 

Fyzika 0 1 0 

Matematika 1 1,5 1,5 

Profesní etika 1 0 0 

Tělesná výchova 1 1 1 

Informatika a komunikace 1,5 1 1 

Ekonomika        1 1 1,5 

Kulinářská technologie 3 2 2 

Technika odbytu 1 1 1 

Nauka o výživě                1,5 1,5 2 

Aplikovaná technologie 1 1 1 

Odborný výcvik 15 17,5 17,5 

    

Celkový počet hodin týdně 33,5 34 34 
 
Celkem disponibilní do 
101,5 
Poznámky 

1. Vyučování je organizováno tak, že se střídá týden teoretického vyučování a týden  

     odborného výcviku. 

 

V Praze dne 29. srpna 2025 
 

 

 

 

 

 

 

 

……………………….. 

Mgr. Kateřina Mrvová 

ředitelka školy 



Střední škola gastronomie, Praha 10, U Krbu 521 

Učební plán 

 
Kód a obor vzdělání:                65 – 51 – H/01 Kuchař – číšník 

Školní vzdělávací program:     Kuchař - číšník 

Stupeň vzdělání:                       střední vzdělání s výučním listem 

Délka studia:                             3 roky 

Forma studia:                           denní studium 

Datum platnosti:                      od 1. září 2025 

 

Předmět 
Ročník 

1. 2. 3. 

Povinné předměty 

Český jazyk a literatura     1,5 1,5 1,5 

1. cizí jazyk - Anglický 2 2 2 

2. cizí jazyk – Německý 0 1 1 

Seminář z anglického jazyka 0 1 1 

Člověk a společnost 1 1 1 

Chemie 2 0 0 

Fyzika 0 1 0 

Matematika 1 1,5 1,5 

Profesní etika 1 0 0 

Tělesná výchova 1 1 1 

Informatika a komunikace 1,5 1 1 

Ekonomika                          1 1 1,5 

Kulinářská technologie 2,5 2 1,5 

Technika odbytu 1,5 1 1,5 

Nauka o výživě 1,5 1,5 2 

Odborný výcvik 15 17,5 17,5 

Aplikovaná technologie 1 0 0 

Odborná praktika 0 1 1 

 

Počet hodin týdně 32,5 34 33,5 

 

Poznámky 

1. Vyučování je organizováno tak, že se střídá týden teoretického vyučování a týden odborného  

    výcviku. 

 

V Praze 30. srpna 2025 

 

 

 

 

 

 

 

……………………… 

Mgr. Kateřina Mrvová  

ředitelka školy 
 

 


