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Vyrocni babovka

Receptura: 1 ks

Brambory (bataty) 250g
Olej rostlinny 180 g
Vejce 120g
Polohruba mouka 170g

Cukr krupice 170 g
Prasek do peciva 2g
Jedla soda 2g
Sl 1g

Liskové oriSky 60g
Kakao 50¢g
Smés koreni 9g

Slozeni koreni: skorice, vanilkovy cukr, muskatovy ofisek, kardamom milety,
susena citronova kura

Technologicky postup:

Brambory oloupeme a dame vafrit do zméknuti.

Z brambor vytvorime pyré. Do pyré nalejeme olej a vejce, vSe dobre
proslehame. Nakonec pridame ostatni suroviny a koreni.

Nalijeme do vymazané babovkové formy. PeCeme na 150°C. Doba peceni je
cca 45 minut. Poté vyklopime babovku a pocukrujeme mouckovym cukrem.
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