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Editorial




Hl Ondfej Kubu, Kapitan Juniorského narodniho tymu
é Asociace kuchail a cukrard CR, absolvent koly 2023

Kdyz se ohlédnu zpét, uvédomuji si, jak zasadni roli v mém zivoté sehrala Stredni skola
gastronomie U Krbu. Skola mi nedala jen vzdéldni, ale pevné zaklady, disciplinu a vztah
k remeslu. Diky ni jsem mél mozZnost cestovat, ucastnit se kucharskych soutézi
a reprezentovat nejen skolu, ale i Ceskou republiku. Pravé tady jsem mél zdzemi pro
trénink a podporu, kterd mé dovedla k dspéchim — véetné mnoha vitézstvi a umisténi
v prestiznich soutézich.

Skola mi otevfela dvefe do svéta gastronomie a ukdzala
mi, kam aZ se dad dojit. Za to vsechno bych chtél upfimné
podékovat.

Dékuji.




m Vojtéch Palka, Zzak 2. roéniku oboru Gastronomie
]

Kdyz jsem na tuhle skolu nastupoval, chtél jsem hlavné pokracovat v rodinné stopé.
Myslel jsem si, Ze to bude jen o praxi, receptech a zndmkdch. Ze se naucim vafit,
obsluhovat a tim to konci. Dnes uz vim, Ze je toho mnohem vic.

Tuto skolu jsem si zvolil kvali tomu, Ze jsem vidél, jak je dspésnd a mél jsem tam uZ
kamarada, ktery mi fekl, jak je to s uc¢enim a praxi. Na skolu, kde se ucil bratr v oboru
kuchar, jsem nechtél z ddvodu, Ze jsem nechtél byt v jeho stinu, aby mé s nim vsichni
ucitelé srovnavali a chtéli po mé uspéchy jako mél on. Védél jsem také, Ze bratr
nedostaval dplnou svobodu a prostor predvest na soutézich své napady. U nds na skole
je to vsechno jinak, nas pan mistr je pratelsky, nechavd ndm prostor si vymyslet viastni
jidla, podporuje nds a davd ndm svdj volny cas, i kdyZ nemusi. A kdyZ mdme néjaky
uspéch, tak je vidét, Ze mu na nas opravdu zalezi.

Ucitelé na skole jsou hodni a snazi se pro nds délat vse,
abychom byli dspésni, davaji ndm moZnosti opravy testu a
vylepseni zndmek. Veskerd podpora ve skole mi pomohla
dosahnout jiz nyni ve druhém rocniku vitézstvi %
mezindrodni soutézi organizovanou Hlavnim meéstem
Prahou SOLLERTIA.

Déekuji za vsechno. A preji nasi skole jesté spoustu dalsich
Uspésnych let a studentd, kteri budou stejné hrdi jako jag,
Ze mohu byt jeji soucasti.




B Daniel Tichacek, 73k 2. roéniku oboru Gastronomie
i

Pri vybéru stredni skoly jsem zvazoval vice moznosti a premyslel jsem, jakym smérem se
vydat. Gastronomie mé ale Idkala nejvice, a pravé proto jsem si vybral skolu U Krbu,
kterd byla v tomto oboru jasnym favoritem. JiZ ji navstévoval i muaj bratr a diky jeho
zkusenostem jsem védél, ze je to nejlepsi moznad volba. Libi se mi, Ze nabizi nejen
kvalitni vyuku, ale i spoustu prilezitosti, jak se v oboru rozvijet.

Na této skole jsem se za posledni dva roky naucil nejen zakladni kucharské a cisnické
sirsi prehled.

Diky skvélym praxim v téch nejlepsich podnicich v Praze si osvojuji obrovskou skadlu
novych dovednosti, které mé v tomto oboru posouvaji hodné dopredu.

V této skole také dostavdam moZnosti ucastnit se rdznych
kucharskych soutézi, kterée mi davaji mnoho dalsich
zkusenosti a znalosti. Prestoze tyto aktivity vyzaduji hodné
casu a usili, pravé intenzivni tréninky mi prinaseji nejvice.
Uc&astnim se i riznych kurzd, které skola nabizi. Absolvoval
jsem baristicky kurz, kde jsem ziskal nové znalosti ze svéta
kavy. Zajimavy byl | Beer specialist kurz pod vedenim
zkuseného lektora, ktery nam ukazal spravny cep piva
a informace o ném. Tyto kurzy jsou velmi dobrou
prileZitosti se néco novéeho naucit a mohou se velmi dobre
uplatnit v budouci praci.

Jsem rad, Ze jsem si vybral pravé tuto skolu, protoze mi
umoznuje neustdle ziskdvat nove zkusenosti a zlepsovat
se. Staci projevit zajem a kazdy vam zde rad vyjde vstric.




B Dominik Tichacek, 73k 4. rocniku oboru Gastronomie

i

Kdyz jsem si po zakladni skole vybiral skolu stredni, nebyl jsem si jisty, cemu bych se
chtél v zivoté vénovat ani jakou skolu zvolit. Jedno jsem ale védél — vzdy jsem mél blizko
k vareni. Viyhrala tedy gastronomie. Zpocatku jsem nemél predstavu, co vsechno tato
oblast obndsi. Skola U Krbu mi ale vie detailné pribliZzila a béhem studia jsem si tento
obor doslova zamiloval. Ano, gastronomie je ndrocny obor, ale také velmi krdsny,
kreativni a pestry.

Ze zacdtku bylo ndrocné se vsechny zaklady naucit, ale nasi mistri i ucitelé nam vzdy
vsechno radi vysvétlili a se vsim pomohli. Stejné tak i vedeni skoly bylo vzdy se vsim
ndpomocné a za sebe mohu fict, Ze velmi ochotné vyresili jakykoli problém. Ted, kdyZ se
na to po 4 letech zpétné divam, bych chtél opravdu moc podékovat za vse, co pro nas
udélali. A samozieijmé nesmim zapomenout na velké podékovani panu mistrovi, ktery
ma na starosti soutéZe a ktery se nam veénoval ¢asto i nad ramec svych pracovnich
povinnosti. Diky nému jsme se profesionalné posunuli o velky krok dal a jeho vrely
a pratelsky pristup navic dokazal v kuchyni vzdy vytvorit nezapomenutelnou atmosféru.
Pravé diky jeho vedeni se mi podarilo zvitézit v soutézZi KU Young Chef, CehoZ si velmi
vazim. Byl to nezapomenutelny zazitek a hlavné zkusenost k nezaplaceni.

Skola md perfektni zdzemi, moderni vybaveni i uéebny. V tomto hezkém prostred; je
radost se ucit. Vareni si tu clovek vzdy uZije a na kazdou dalsi hodinu se vzdy tésime.

K vétsimu osobnimu rozvoji pak prispivaji i tematické kluby, které je mozné navstivit
a kterée mnohem detailnéji priblizi praci napr. s konkrétni surovinou nebo mezindrodni
kuchyni.



Zpusobd, jak si rozsifit obzory, je tu mnoho. Obzviast na praxich v peclivé
vybiranych pracovistich ma ¢lovék moznost hodné pochytit.

Diky velké skale akci a soutézi, kterych se tato skola ucastni, mad clovék zase
uplné jiny pohled na toto krdsné remeslo. Naucite se tam dalsi technické
dovednosti, ale i vytrvalost a disciplinu, kterd je v tomto oboru naprosto klicova.
Velkym krokem vpred pro mé byla take spoluprdce s restauraci Papilio,
ocenénou dvéma michelinskymi hvézdami. Prace v takto spickovém prostredi mi
umoznila nahlédnout do nejvyssi drovné gastronomie, osvojit si ddraz na detail,
preciznost a tymovou spoluprdci. Velmi si vazim i dalsi nabidky spoluprdce, ktera
pro mé predstavuje skvélou prilezitost do budoucna.

Ted' uZ sice své studium koncim, ale vZdy budu na tuto

skolu vzpominat jako na tu nejlepsi.




Stredni skola gastronomie
se (po 140 letech) predstavuje




Stredni skola gastronomie je odborna skola, ktera poskytuje vzdélavani
v gastronomickych a navazujicich oborech a dlouhodobé propojuje
teoretickou vyuku s intenzivni odbornou praxi. Jsme vzdélavaci zarizeni
s cilovou kapacitou az 1 100 zaku. Sidlime v Praze 10 na adrese
U Krbu 45/521 v klidné &asti Malesic, hned vedle velkého parku plného
zelené.
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B Teorie i praxe

Vyuka probihd v nékolika studijnich a ucebnich oborech. Skola nabizi maturitni obory
Gastronomie a Podnikani i trileté obory ukoncené vyucnim listem Kuchar-Cisnik a Cukrar,
realizované podle vilastnich Skolnich vzdélavacich programu.

Teoretické vyucovani probiha v moderné vybavenych ucebnach v hlavnim arealu Skoly,
odborny vycvik je zajistovan jak ve Skolnich provozech, tak na rozsahlé siti smluvnich
pracovist v prednich restauracich, hotelech, kavarnach a gastronomickych provozech

v Praze i mimo ni.

,Libi se mi, Ze se tu nehraje na to, Ze jsme vsichni stejni.
Kdyz chces byt skutecné dobry v oboru, mas prostor.”
Jindra Toman, treti roénik oboru Cukrar




B Viastni aredl

Skola hospodafi s rozsahlym pavilonovym aredlem ve vlastnictvi hlavniho mésta Prahy.
Vyuka se odehravd ve 36 ucebnach, vSechny jsou vybaveny multimedialni technikou.
Soucasti Skoly jsou specializované odborné ucebny, skolni kuchyné, cukrarny, kavarna,
poslucharna, knihovna a studovna. Pro sportovni aktivity slouzi dvé télocvicny, posilovha a
venkovni sportovni areal.

~Vybrala jsem si tuhle skolu, protoze jsem chtéla
délat gastronomii naplno, ne jen z ucebnice.”
Jana Vavrova, druhy ro¢nik, kucharka

B Skola v &islech

Ve Skolnim roce 2024/2025 navétévovalo kolu 887 zakl ve 37 tfidach. Prameérny pocet zaku
ve tiidé ¢&inil 24, primérny pocet 73kl na jednoho ucitele 18,9. Skola vzdélava také
vyznamny pocet zakd s odliSnym matefskym jazykem a dlouhodobé se vénuje jejich
jazykové i socidlni podpore. Zaclenovani zakd-cizincG probihd systematicky a bez

zavaznéjsich problému ve vztazich v tfidnich kolektivech.




B Vnitrni klima

Vyznamnou soucasti ¢innosti Skoly je podpurny systém pro Zaky se
speciadlnimi vzdé&ldvacimi potfebami i pro zaky nadané. Skolni
poradenské pracoviste, jehoz soucasti je Skolni psycholog, poskytuje
individualni podporu zakdm, pedagogim i rodicim. Velky duraz
je kladen na prevenci, dusevni zdravi a pozitivni Skolni klima. Nadanym
zakim Skola vytvafi prostor pro rozvoj zejména v odborné oblasti,
podporuje jejich Ucast v soutézich, projektech a spolupraci s odborniky
Z praxe.

B Soutézni aktivity

Skola se vyrazné& profiluje v oblasti odbornych soutéZi a spoluprace
s profesnimi organizacemi. Zaci dosahuji dlouhodobé& velmi dobrych
vysledkl v celostatnich i mezinarodnich soutézich, zejména v oborech
Kuchar a Cukraf. Ve sledovaném skolnim roce zaznamenala Skola
mimoradné uspéchy, vCetné vitézstvi v prestiznich soutézich a ziskani
ocenéni Ceské rucicky. Kvalitu odborného vzdélavani potvrzuji také
certifikdty Hospodafské komory CR, Asociace kuchafl a cukrafd CR
a Asociace hotelU a restauraci CR.




B Jazyky a mezinarodni spoluprace

Soucasti vzdélavani je systematicka jazykova priprava. Anglicky jazyk je vyucovan ve vsech
oborech, némecky jazyk je nabizen jako druhy cizi jazyk ve vybranych oborech. Vyuka je

doplhovana odbornou terminologii, projektovymi aktivitami a zapojenim do mezinarodnich
SOuUtézi.

Skola se pravideln& Ucastni mezinarodnich projektl a vymén, véetné programU Erasmus+,
a rozviji zahrani¢ni spolupraci se skolami v nékolika evropskych zemich.

.,Tahle skola pro mé predstavuje vstupni branu do ceské a viastné i svétové
gastronomie. Naucila jsem se tu jazyk i vse, co budu ve svém oboru potrebovat.”
Anastasiia Kravchuk, druhy roénik, kucharka

B Verejna C¢innost a odpovédnost

Stfedni skola gastronomie se aktivné zapojuje do verfejného zivota a prezentace odborného
vzdélavani. Porada odborné soutéze, dny otevienych dvefi, kulturni a sportovni akce, ucastni
se veletrhl skol a spolupracuje s partnery z oblasti gastronomie, hotelnictvi i vefejné sféry.
Svou ¢innost stavi na propojeni tradice, odbornosti a odpovédnosti vaci zakam i regionu.



B Ocenéni a certifikaty
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B Ocenéni a certifikaty
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Poslednich deset let predstavuje pro Skolu obdobi vyraznych strategickych promeén. Neslo
vSak o jednorazové zmeény ani o rychlé obraty, ale o postupny vyvoj, ktery reagoval na
promeénujici se podminky ve vzdélavani, v gastro oboru i samotné spolecnosti. Tahle posledni
dekada zacina v atmosféfe oslav a uvédomeéni si silné tradice, pokracuje obdobim
systematického rozvoje a inovaci a je vyrazné poznamenana mimoradnymi situacemi, které
provérily pripravenost skoly i jeji schopnost adaptace.

Nasledujici prehled jednotlivych skolnich rok( zachycuje klicové momenty tohoto obdobi.
Ukazuje, jak se Skola vyrovnavala s novymi vyzvami, jak rozvijela odborné vzdélavani,
spolupraci s partnery i zahranicni aktivity a jak postupné posilovala svou souc¢asnou podobu.
Jde o vybér udalosti a kroku, které spolecné tvofi obraz jedné dekady - dekady plné
kazdodenni prace, mnohych zmeén, ale také védomé kontinuity v duchu tradice a dobré

reputace znacky s nazvem Stredni skola gastronomie ,Praha - U KRBU".



B Skolni rok 2015-2016

.. byl velmi Uspésny, a to jak z hlediska vysledkd vzdélavani, tak i soutéznich Uspéchu
i celkové prezentace skoly. Nejvyznamnéjsi udalosti byly oslavy 130. vyroci zalozeni, které se
uskutecnily 28. dubna 2016 v aredlu skoly za Ucasti soucasnych i byvalych zaméstnancy,
absolventl, odbornikd z oblasti gastronomie, zastupcl zfizovatele, partnerskych 3skol
a daldich hostd. Oslava, jak m3 byt.

Skola se Uspé&3né Ucastnila prestiznich soutéZi, zejména Makro — Kuchafsky pétiboj a Gastro
Junior. Zaroven organizovala vlastni odborné soutéze pro zaky skoly i partnerskych skol.
Skolni rok byl vyhlasen jako ,Rok gastronomickych mistrl®, v jehoZ ramci se zaci Uc¢astnili
prednasek, workshopl a setkdni s odborniky z praxe. Spoluprace s gastro experty byla
stanovena jako jeden z dlouhodobych smérud rozvoje skoly.

V kvétnu 2016 probé&hla kontrola Ceské skolni inspekce, kterd hodnotila podminky, pribé&h
a vysledky vzdélavani. Ve vsech sledovanych oblastech byla skola hodnocena, inu,

co myslite? Vyborné!



B Skolnirok 20162017

Vyznamnou udalosti tohoto skolniho roku byla Uc¢ast ¢eskych gastronomickych hvézd na
jedné z nejprestiznéjsich sveétovych kucharskych soutézi, Kucharské olympiadé IKA Culinary
Olympics 2016 v némeckém Erfurtu. Olympidda probihala za uUcasti témérf 1 500 kucharl
z desitek zemi svéta. Cesky narodni tym kuchafd a cukrafd, jehoZz soucasti byli odbornici
spojeni s nasi skolou, ziskal dvé bronzové medaile v discipliné studené kuchyné.

V Cervnu 2017 byla nade ucitelka Mgr. Katefina Smidova ocené&na v prvnim roéniku ankety
.Prazsky ucitel 2017% Ocenéni bylo udéleno za jeji dlouhodobou pedagogickou praci,
zejména v oboru ¢isnik, a také za osobni pristup k zakam.

Vyrazného soutézniho Uspéchu dosahla také zakyné Aneta Dubnova, ktera zvitézila v soutézi
Callebaut Cup 2016 v ramci veletrhu FOR CASTRO & HOTEL. Soutéz byla zamérena na praci
s Cokoladou a Ucastnily se ji Skoly z celé Ceské republiky.



B Skolni rok 2018-2019

Na tento Skolni rok vzpominame jako na mimoradné uspésny ve vsech oblastech. Doslo
k daldimu, uz ¢tvrtému mezirocnimu zlepseni studijnich vysledkd, a to diky disledné préci
uciteld, individualnimu pfistupu a vlastni motivaci Zakua.

Téma roku ,NasSe republika — stalo se to pred 100 lety” se promitlo do odbornych soutézi,
vyuky i mimoskolnich aktivit. Probéhla vysadba Lipy svobody v aredlu skoly za Ucasti zaka,
zaméstnancu a zastupcl Ceskoslovenské obce legionafské. Praktické maturitni zkousky byly
tematicky zameéreny na Ceskou gastronomii v letech 1918-2018.

Vyrazné se rozsifila nabidka odbornych klubd a kurzG vedenych nasimi pedagogy i externimi
odborniky. Skola dosdhla vyznamnych Uspéchl v soutézich v CR i v zahrani&i, véetné
prednich umisténi na soutézich KU Young Chef, Gastro Kromériz, Sollertia, Makro pétiboj
a Vvitézstvi v mezinarodni soutézi v italském Casargu. PokraCovala také UcCast v soutézich
v némeckem Bamberku.

Bylo Uspé3né ukonceno Cerpani projektu Sablony a pfipravena navaznost na Sablony Il
Skola vytvofila novy skolni vzdélavaci program Kuchai-¢idnik a zaznamenala velmi Uspé&sny
nabor, ktery vedl k navy$eni poctu tfid v nasledujicim Skolnim roce. V prdbéhu roku
probéhly ¢tyfi kontroly rGznych instituci, vsechny bez zjisténych zavad.



Bl Skolni rok 2019-2020

... s€ bez nadsazky rozdélil na dveé vyrazné odlisné ¢asti — bézny zac¢atek skolniho roku a nahlé
obdobi pandemie Covid-19 od 11. bfezna 2020. Prvni ¢ast roku byla velmi Uspésna, Skola
realizovala planované aktivity, odborné kluby, soutéze a zaznamenala Uspéchy v odbornych
i sportovnich soutézich. Mezi nejvétsi Uspéchy patfilo vitézstvi v juniorské kategorii soutéze
Cesky kapr. Probéhly tradi¢ni kolni soutéZe pro obory Kuchat, Cisnik a Cukrar i Uspé&sné dny
otevfenych dvefi, které se odrazily v dobrém naboru. Uspé&sné& probé&hla i zahrani&ni
spoluprace v ramci Teleprojektu s partnerskymi Skolami v Polsku, na Slovensku
a v Némecku. Za vyznamny krok do budoucna muZeme povazovat i vybudovani nové
kulinarské ucebny pro moderni praktickou vyuku.

Od brezna 2020 presla Skola na distancni vzdélavani. Diky predchozi digitalizaci jsme byli na
tuto situaci technicky i organizacné pripraveni — vyuzivala platformu Office 365, ucitelé méli
odpovidajici vybaveni a postupné se zvysovala digitalni gramotnost pedagogt i zakd. Skola
zvladla realizaci maturitnich i zavérecnych zkousek v mimoradném rezimu. Z divodu
zdravotnich opatfeni se nekonal reprezentaCni ples skoly. Tohle vSsechno jsou nesporné
dspéchy, ale budme upfimni — Covid nam pres to vSechno &ast Skolniho roku zkratka... zkazil.



B Skolni rok 2020-2021

.. Opét probihal ve znameni pandemie Covid-19 a nesl téma ,Krize jako pfilezitost”. Od fijna
do poloviny kvétna probihala prevazna cast vyuky distanéné. Pres dlouhodobd omezeni
jsme se snazili zachovat co nejvice svych béznych aktivit a odborné ¢innosti.

| v omezenych podminkéach dosahli nasi zaci Uspéchu v rdznych soutézich: Ondiej Kubd
obsadil 2. misto v celostatni soutézi KU Young Chef a Adam Tiser zvitézil v divackém
hlasovani poradu Prostreno special. Jako nahrada tradi¢nich soutézi probéhla velikonoCni
odborna klani zdomova.

Nasi pedagogové se intenzivné vzdélavali v oblasti informacnich technologii, zejména
v praci s platformou Teams. Vyuka po celou dobu pokraCovala bez preruseni, velka pozornost
byla vénovana odbornému vycviku, ktery probihal prevazné v domacim prostredi ve
spolupraci s rodici. Prave oni se v tomto roce stali klicovymi socialnimi partnery skoly.

V tomto obdobi jsme zpracovali nové skolni vzdélavaci programy s ohledem na modernizaci
vyuky, redukci uciva a celkovou efektivitu vzdélavani v nami vyucovanych oborech.

Po navratu k prezenéni vyuce se potvrdila dobrd Uroven védomosti a dovednosti zaku.
Maturitni i zavérecné zkousky probéhly Uuspésné.



Il Skolni rok 2021-2022

Hurd, tento sSkolni rok uz zase probéhl cely prezené¢né, bez distanéni vyuky. Navzdory
prabéznym protiepidemickym opatfenim se podafilo obnovit plny rozsah béznych skolnich
aktivit.

Rok byl velmi Uspésny z hlediska Skolnich vysledk( i soutéZznich ocenéni. Tfi zakyné byly
vyhodnoceny Hospodafskou komorou CR za nejlepsi samostatné odborné prace. Skola
potfeti ziskala certifikdt Asociace kuchafl a cukrafd CR potvrzujici vysokou Uroven
odborného vzdélavani. Zaci dosahli vyraznych Uspéchl také v celostatnich soutézich
— 1. misto v sout&zi Cesky kapr, vitézstvi v soutézi Lazefsky poharek v oborech kuchaf i cukrar,
absolutni vitézstvi v této soutézi a 2. misto v soutézi Gastro Junior spojené se ziskem ocenéni
Zlaté rucicky.

Probihaly odborné kluby, kurzy, workshopy a tfi Skolni soutéze pro vSechny obory. Vyznamné
byly vyuzivany Sablony II, zejména formou projektovych dnd a tandemové vyuky. Skola se
zapojila do vyuky zakd zakladnich skol v rdmci takzvanych polytechnickych hnizd.

Od jara 2022 se vyuky dotkla valka na Ukrajiné — nejprve v roviné obay, nasledné v podobé
solidarity a konkrétni pomoci valecnym uprchlikim. Byla dokoncéena rekonstrukce ucebny
pro vyuku ¢isnikd a zahajena instalace prokognitivniho osvétleni v pavilonech A a B.
Navzdory predchozim dvéma letim distanéni vyuky dosahli zaci vysoké Uspésnosti
u zavérecnych a maturitnich zkousek, mimo jiné diky rozsahlému doucovani a systematické
praci pedagogu.



Bl Skolni rok 2022-2023

.. probihal bez omezeni a byl zaméren na posileni spoluprace s rodic¢i. Byly realizovany
spolecné akce, zejména ,Den Skoly — i pro rodic¢e”, do néhoz se zapojili vsichni zaci
i zaméstnanci. Akce byla hodnocena jako velmi prfinosna a rozhodné ji chceme zopakovat.
Po cely rok probihaly odborné kluby, workshopy a tradicni skolni soutéze, které mély vyrazny
motivacni efekt. Soutézeni na republikové uUrovni bylo velmi intenzivni a pfineslo fadu
Uspéch, véetné vitézstvi v soutézich Svacina Rio Mare a KU Young Chef a dalSich prednich
umisténi v soutézi Cesky kapr.

Zaci skoly se zapojili do vyjime&nych reprezentativnich akci, mimo jiné do obsluhy pfFi
inauguraci prezidenta Ceské republiky a pfi celosvétové soutézi Bocuse d’Or. Obnovila se
zahrani¢ni spoluprace - soutéze v némeckém Bamberku, zapojeni do projektl Visegrad V4
se skolami v Nitfe a Krakové a obnoveni Teleprojektu.

Zasadni udalosti byla zména nazvu skoly. Od 1. Unora 2023 nese skola nazev Stredni skola

gastronomie. Soucasné doslo k Upravé loga a zméné hlavni barvy skoly z bordd na Cervenou.
Skolni rok byl rovné&Z charakteristicky naro¢nym pfijimacim Fizenim, které reagovalo na

nardst poctu uchazecl. Vysledkem byl vyrazny nardst poctu zakUl, a to az na 800, tedy o 100

vice nez v predchozim obdobi.



B Skolnirok 2023-2024

Hlavnimi cili tohoto roku bylo zkvalitnéni vyuky, zavadéni inovativnich a aktivizacnich metod
a prace s modernimi technologiemi, vCetné stanoveni pravidel pro vyuzivani umeélé
inteligence ve vyuce. Soucasné se Skola zamérila na zlepseni vysledkl vzdélavani zakd.

V lednu 2024 probéhla kontrola Ceské skolni inspekce, kterd potvrdila spravné smérovani
Skoly a doporucila opatreni ke zlepseni vysledkd zakud. Vysledky u maturitnich i zavérecnych
zkousek se oproti pfredchozim obdobim vyrazné zlepsily, lepsi byly i vysledky na roCnikovych
vysvédcenich.

Vyznamnou wyzvou bylo pfijimaci Fizeni, které poprvé probihalo digitalni formou. Skola
Uuspésné naplnila vSechny nabizené obory jiz v prvnim kole a v nasledujicim roce navysila
kapacitu o Ctyfri tridy.

Probihaly odborné kluby, kurzy, Skolni i mimoskolni soutéze. NejvetsSim Uspéchem bylo
vitézstvi Vaclava Frice v celostatni soutézi KU Young Chef 2024. Skola se prezentovala na
veletrhu Schola Pragensis 2023, porfadala dny otevienych dvefi a polytechnickd hnizda pro
uchazece. Probéhl Den skoly uréeny zakdm i rodicim a stal se tradici.

Intenzivni byla zahranicni spoluprace se Skolami na Slovensku, v Polsku a v Némecku, v€etné
projektl Visegrad Fund. Nové se uskutecnil gastro zdjezd do Itdlie, v této zemi nasledné
probéhly letni odborné praxe zakua.



B Skolnirok 2024-2025

. byl velmi narocny, ale Uspé&sny a bohaty na vyznamné udalosti. Skola organizovala
a realizovala velké mnozstvi aktivit — odborné Skolni soutéze pro jednotlivé obory, véetné
kucharské a cukrarské se zahranicni Ucasti, vytvarnou soutéz, Den skoly, reprezentacni ples
pro koncici rocniky, sportovni dny, odborné kluby, kurzy, exkurze, vylety pro nejlepsi zaky
a lyzarsky vycvikovy kurz. Vérte, akci bylo opravdu hodné, a to jsme jesté nezminili, ze jsme
usporadali ¢tyri dny otevienych dveri.

Slavnostni predavani maturitnich vysveédceni probéhlo ve VrSovickém zamecku, vyucni listy
byly pfedavany v BroZikové sale Staroméstské radnice. Skola se prezentovala na veletrhu
Schola Pragensis, kde zajiStovala i zahajovaci raut.

Vyrazné se rozvijela zahraniCni spoluprace. Probéhl Teleprojekt s Krakovem a KoSicemi,
odborné soutéze s partnerskou $kolou v némeckém Bamberku, stdz Sesti pedagogl v rdmci
projektu Erasmus+ v Némecku a soutéze v oboru Cukrar se skolou v Nitfe. Na konci Skolniho
roku byl schvédlen komplexni projekt Erasmus+ s vyjezdy zakl i pedagogl do Irska,

Spanélska, Némecka a na Maltu.



Skola zazhamenala mimofadné Uspéchy v odbornych soutézich. Vaclav Fri¢ zvitézil
Vv nejprestizné&jsi narodni soutézi Gastro Junior a ziskal ocenéni Ceské rucicky. Zaci
uspéli i v zahrani¢nich soutézich v KoSicich, v soutézi prazskych Skol na Gastro festu
a v mezinadrodni soutézi cukrard v Nitfe. Vitézstvi dosdhl také tym sSkolni jidelny
V soutézi zameérené na noveé trendy ve skolnim stravovani.

Skola ziskala v tomto roce dva certifikdty potvrzujici vysokou kvalitu odborného
vzdélavani — od Hospodaiské komory CR a Asociace kuchafl a cukrait CR.

B Pravé probihajici skolni rok 2025-2026

.. mUzeme jiz nyni také nazvat Uspésnym. Zacatek skolniho roku jsme zahdjili s 900 Zaky na
palubé. To je témér o 400 vice nez pred 10 lety. Zwsil se i pocet zaméstnancl, pokofili jsme
magickou hranici 100.

Diky vynikajicim vysledkdm ve vzdélavani a praci s nadanymi zaky ziskala Skola na podzim
roku 2025 dvé vyznamna ocenéni. Od Asociace hotell a restauraci jsme ziskali titul ,Skola
roku 2025" Jsme prvni skolou v republice, které se podafilo ziskat tento titul podruhé. Dalsi
vyznamné ocenéni je od Klubu zaméstnavatelQ, ktery nam udélil titul ,Skola doporucena
zameéstnavateli®.

V soutézich nasi zaci i nadale vitézi! V lednu vyhral zak Dominik Tichacek celostatni soutéz
KU Young Chef 2026. Vyznamné na tom je, ze tuto narocnou soutéz vyhrala nase skola jiz
potreti za sebou - pokazdé s jinym soutézicim. A v bfeznu jsme se radovali z vitézstvi
Vojtécha Palky v soutézi Sollertia 2026.



Tak vidite - na to, Zze jsme si povidali jen o deseti letech, jen o jedné ctrnactiné délky
existence nasi skoly, se toho v posledni dekadé udalo opravdu hodné. Néco jsme oslavili,

néco jsme tak néjak prezili a néco nas naucilo vic, nez bychom cekali.

A ted? Ted'se jede dal.

B Medailonek

Tomas Popp
manazer Asociace kuchafd a cukrard CR
a Narodniho tymu kuchafl a cukrafd AKC CR

Preju jedné z nejaktivnéjsich strednich gastronomickych skol
v nasi republice vsechno nejlepsi. Preju ji skvélé pedagogy,
mistry odborného vycviku, motivované studenty a studentky
a hodné Uspéchu ve vsech aktivitach. 140 let je krdsné vyroci.

Nase Asociace je s vasi skolou spojend dlouhad leta a vzdy je
radost s vasimi studenty i pedagogy spolupracovat. Tésime se
na dalsich 140 let spolecné prdce:).



B Medailonky

Ondriej Korab
Séfkuchar - Grandhotel Pupp,
Clen Narodniho tymu Asociace kuchafu
a cukrard CR

"Skolo, prfeji ti, abys si minimdalné dalsich 140 let
uspésné meéenila studenty na odborniky pro nase krasné
rfemeslo.

Nejen za sebe ti dékuji! "

Roman Paulus
Séfkuchar Bistro Paulus

Vasi skole bych pral, aby se i naddle darilo vychovavat
noveé kolegy pro nase krasné remeslo.
Vérim, Ze v dalsich letech skola urazi minimalné tak

velky kus cesty jako za poslednich 35 let, kdyZ jsem do
Skoly chodil ja, protoZe za tu dobu se ze Skoly stala
moderni instituce, kam je radost chodit.



Interview s reditelkou skoly

Mgr. Katerina Mrvova

feditelka skoly




Kdybyste méla tuto skolu predstavit nékomu, kdo o ¢eském $kolstvi vlibec nic nevi,
jak byste to udélala, co byste o Stiredni skole gastronomie fekla? Je tahle skola
nécim jina, vyjimecna, specificka?

Jsme tradicni stredni skola s dlouholetou tradici, ktera je zamérena vyhradné na
gastronomické obory. Tim jsme vyjimecni. Dlouhad léta budujeme a udrzujeme kvalitu

vzdélavani, kterd se promitd do Uspésnosti nasich absolventd.

Kdybyste méla popsat tuto skolu jednim pFivlastkem dnes a jednim pred deseti lety
- jaka dvé slova by to byla a pro¢? Co se od posledniho kulatého vyroé¢i zménilo?
Kam se za tu dobu skola posunula?

Kvalitni a v neustdlém rozvoji. Ve spolecnosti se turbulentné méni principy vychovné
vzdélavaciho procesu a na tyto zmény musi skola velmi rychle reagovat. | z toho
ddvodu doslo k vyznamnym Upravdm skolnich vzdéldvacich programd. V souladu
s nimi byly ve skole vybudovany dvé nové odborné ucebny, které jsou vybavené
potrebnym nejlepsim a nejmodernéjsim vybavenim. Rekonstrukce a vybudovani
dalsich odbornych uceben jsou pripraveny k realizaci. To vse je duilezité pro plnéni
hlavniho cile — aby se zdaci ve skole radi a efektivné vzdélavali. Hlavni zménou jsou
zmény v metoddch vyuky a pristupu vyucujicich k Zzakam. Tyto zmény, i vzhledem ke

covidové pandemii, kterd v této dekadé probéhla, jsou nejvyznamnéjsi.



V tomto obdobi skola vénovala velké Usili v motivaci Zakla pro zvoleny obor a prdci
s nadanymi zaky. To se projevilo na vysledcich v narodnich i mezinarodnich soutézich,

kde jsme dosahli vyznamnych Uspéchl napric obory, které vyucujeme.
Na co jste ve vztahu ke skole opravdu hrda - a pfitom se o tom mozna malo mluvi?

Na kulturu a klima v nasi skole. Kdyz se potkavdme o prestdvkach, obvykle se na sebe
usméjeme a pozdravime se. Na stabilizovany kolektiv pedagogd, ktefi si pomadhaji. Na
duslednou a mravenci praci zaméstnancl skoly, kteri kazdym malym dokoncenym
Ukolem prispivaji k dobrym vysledkim a budované prestizi skoly.

v s

a s odstupem c¢asu byste ho udélala znovu?

Tézka rozhodnuti se tykala nékterych persondlnich otdzek. Dale to byla rada
rozhodnuti v dobé covidu — napfiklad zruseni reprezentacniho plesu nebo rozhodnuti
ohledné velkych rekonstrukci $koly — abychom to zvidadli. Zddné z téchto rozhodnuti

bych opravdu ani dnes nezménila.



V ¢em spociva podle vas nejvétsi rozdil mezi fizenim skoly ,,na papire* a fizenim
Skoly ve skute¢ném zivoté?

Je potreba si uvédomit, Ze rizeni skoly znamendad, Ze rdznymi rozhodnutimi ménim
lidské osudy a zdroven jimi vytvdarim kvalitu a kulturu skoly. Skolu délaji lidé, ti, co v ni
pracuji, i ti, ktefi se v ni uci. Cilem je spokojenost a dobre odvedend prdce na vsech
strandch. Na papire je to hodné o vykazech, administrativé a Cislech, ve skutecnosti jde
o lidi, lidsky pristup, motivaci, snahu a spoluprdci!

Jaké vlastnosti u Zakd povazZujete za nejdulezitéjsi? A snazi se takové vlastnosti
skola cilené rozvijet? Dafi se to?

Vzhledem k odbornostem, které na nasi skole uc¢ime, je nejdudlezitéjsi vnitrni motivace
k uceni, snaha dosdhnout Uspéchd, odolnost pri prekondvdni prekdzek, pracovitost,
schopnost adaptace a v nasich oborech také improvizace. Zdci, ktefi témito
vlastnostmi disponuji, maji v nasi skole nebyvalé moznosti dané nejen tim, Ze jsme
v Praze, ale hlavné zvucnym jménem nasi skoly. Nasi zdci vykonavaji praxe ve
vybranych gastronomickych provozovndch, organizujeme velké mnoZstvi klubd a kurzd
konanych ve skole | mimo ni. Zprostredkovdvdme kontakty s vyznamnymi
gastronomickymi osobnostmi, Zaci se ucastni skolnich, ndrodnich i mezindrodnich
soutézi a umoznujeme clenstvi mnoha nasim Zakim v reprezentacnim ndrodnim tymu
CR. A zda se dafi? Ano v posledni dobé napfic¢ obory dosdhli nasi Zaci velkych Uspéchd —
vitézstvi v nejprestiznéjsich soutézich v ramci CR i v zahraniéi.



. Byl béhem vaseho puUsobeni v ¢ele této skoly néjaky moment, kdy jste si nebyla
jista svym rozhodnutim, ale dnes jste za néj rada?
Od zacdtku svého pusobeni jsem obklopena tymem zkusenych a ndpomocnych
zdstupcd, se kterymi nejistd rozhodnuti konzultuji. Jestli jsem si nebyla nécim jista, tak
tim, zda vubec chci byt reditelkou, navic tak velké a znamé skoly. Dnes tohoto
rozhodnuti nelituji, jsem za néj opravdu rada, protoze mi tato prace dava velky smysl.
Zaroven bych chtéla podékovat vsem, kteri mé od zacdtku podporovali a pomahali mi

doma i ve skole.

. Co jste se za poslednich deset let naucila nového o lidech - o ucitelich, zacich,
rodicich - co jste predtim netusila?
Naucila jsem se lépe vidét silné stranky nasich pracovnikd a v nich je ve své prdaci
podporovat. Naucila jsem se vidét i nékteré zdporné strdnky lidi, jsem proto
ostrazitéjsi, ale o tom nase povidani neni.
Zdci a rodice se v posledni dekadé velmi zménili, stejné jako celé prostredi, ve kterém
Zijeme. Naucila jsem se s nimi jednat tak, aby spokojené byly vzdy obé strany. Musim

ale rici, Ze tato disciplina je stale ndrocnéjsi.



Jaky typ ¢lovéka by podle vas na této skole nikdy nemohl byt spokojeny? A naopak,
jaké ucitele si prejete ziskat a udrzet pro nasledujicich 10 let? Dafi se nachazet
dobré a motivované ucitele?

Spokojeny u nds nebude ten, ktery ma rad klid a stereotyp. V nasi skole se stdle néco
deje, konaji se ruzné soutéze, kluby, kurzy a dalsi aktivity. Je na tom moc hezké, Ze na
vVétsinu téchto akci si vystacime sami. Ucitelé prichdzi sami s ndpady, co bychom mohli
pro zaky udélat. To mam moc rada a podporuji to. Navic ucitele pobizim k modernizaci
wuky, k metoddm aktivizujicim zZdky. Kazdy z nich mi jednou za rok ukdZe, jakych
dosdhl pokrokd. Na druhou stranu mdame stdly kolektiv pedagogt, kteri si vzdjemné
pomadhaji a sdili svoje uspéchy v prdci. Nové a motivované pedagogy se mi navzdory
soucasné situaci dari ziskavat i udrzet. Pokud hleddm nové pracovniky, jsem rada, kdyz
hezky mluvi o své praci, kdyz maji radi déti, staraji se o zaky v pridélenée tridé a kdyz

nehledi na hodinky, kdyZ je potreba zustat déle ve skole.



Kdybyste méla z poslednich let vybrat jeden obraz nebo situaci, ktera pro vas

symbolizuje smysl vasi prace, jaka by to byla?

Jeden obraz je malo! Kazdorocné jsem pysnd na nase cCerstvé absolventy, kterym
predavame vyucni listy v BroZikové sdle ve Staroméstske radnici. Pri zavérecnem
projevu jim rikam vétu, Zze maji v ruce doklad o tom, Zze néco umi a Ze toto viastné
kazdy nemd. Nasi absolventi jsou ve vétsiné pripadd opravdu velmi sSikovni a na trhu
prace vyhleddvani. A tak se pro mne kazdorocné toto predavani stavd slavnostnim
a velmi vyznamnym okamZzZikem. Jindy mam radost a pocit smysluplnosti u nasich
Zakd, které se nadm podari motivovat pro vybrany obor. U nékterych se oproti zakladni
skole vyznamné zlepsi prospéch, u jinych se to projevi napfriklad vybornymi vysledky
v soutézZich. Obvykle mé potéesi, kdyz prijdu do nasi nové kulinarské ucebny, kde se zZdci
uci kulinarskeé techniky, které se predtim ucili teoreticky ve tridé. Jsou velmi sikovni, a to

je ono!



A posledni otazka osobné: Kdybyste dnes potkala sama sebe na zac¢atku feditelské
cesty, co byste si poradila - a co byste si naopak nezakazovala prozit?

Na tuto otdzku je odpoved velmi téZka. Osobni vyvoj probihd na zdkladé osobnich
zkusenosti. Myslim, Ze kdybych si poradila sama sobé€, tak bych se asi neposlechla
a svou berani povahou bych stejné udélala to, co v dané chvili povazuji za nejlepsi
nehledé na rady. Nic bych asi neudélala jinak.

Rada prozivam uspéchy a ocenéni skoly. Jednd se o vyjimecné okamziky, které si
uchovavam a sdilim je s kolegy i Zaky. Pro né je potreba vykonat mnoho dobré prdce
a za ni dékuji vsem zaméstnancum, Zakum i nasim absolventim, kteri svymi
dovednostmi prezentuji nasi skolu a skladaji jeji obrazek jako puzzle v nikdy nekoncici

praci.



Blahoprat prisli...




Bc. Miroslav Kubec
Prezident Asociace kuchard

v O

a cukrard CR, Absolvent skoly

Vazenad pani reditelko, vazeny pedagogicky sbore,

dovolte mi, abych Vam u prilezitosti 140. vyroc¢i zalozeni VVasi
skoly wvyjadril uprimné blahoprani a podeékovani za
dlouholetou praci, kterou vénujete vzdélavani a vychové
dalsich generaci odbornikd v oblasti gastronomie. JelikoZ i ja
sam jsem byl soucadsti této skoly jak v dobé uceni, tak v dobé
maturitni, vim kolik prace neustdle odvadite. Za to vse patri
celemu tymu, ktery kdy v této skole pracoval velkée
podékovani a uzndni.

Preji skole i do dalsich let mnoho Uspéchd, spokojené
studenty, vynikagjici pedagogy a pevné misto mezi
vyznamnymi odbornymi skolami v gastronomii.

S dctou a pranim vseho dobrého



Pavlina Berziova
Clenka predstavenstva Asociace kucharu
a cukraru CR

Cukrdarské remeslo je pro mne nejen praci, ale i konickem.
SnazZim se studentim pomoci v rozhledu moZnosti pracovnich
prileZitosti. DUleZitou soucdsti jsou kurzy zamérené na jednotlivé
specifikace v cukrariné. Také je dulezZité Zaky inspirovat pro tento

obor. Za to bych rada podékovala celému sboru uciteld. Velmi si
vdzim jejich prdce, kterd je dost ndrocnd. Pri porddani kurzd byli
Zdci vzdy pozorni a aktivhé se zapojovali do vyroby. Rada budu
i naddle s VVasi skolou spolupracovat.

Mgr. Hana Libalova
feditelka skoly v letech
1990 - 2014
Té&si mé, ze i j4 jsem pfi svém 4lletém plsobeni na této

Skole od odborné ucitelky, zastupce reditele az po
feditelku mohla prispét k jejimu dobrému jménu.

A co poprat do dalSich let?
AT SE JI STALE DARI!



Ing. Vaclav Starek
Prezident Asociace hotelU a
restauraci CR, Absolvent skoly

Srdecné blahoprejeme k dctyhodnému 140. vyroci Stredni
Skoly gastronomie a s velkym respektem ocenujeme, kolik
profesiondld pro nds obor skola od roku 1886 pripravila. Velmi
si vazime toho, Ze skola dlouhodobé stavi vyuku na pevném
propojeni s praxi, které je pro obor zcela zdsadni. Toto prani
je i mym osobnim podékovanim, protoze jsem byl
v osmdesdtych letech minulého stoleti absolventem této
sSkoly a mohu tak z viastni zkusenosti potvrdit jeji kvalitu

a vyznam pro ceské hotelnictvi a gastronomii. Prejeme
hodné Uspéchld a mnoho dalsich nadsenych studentd
i pedagogl v ndsledujicich letech.



Ondfej Kubu
Kapitan Juniorského narodniho tymu
Asociace kuchafd a cukrari CR,
absolvent skoly 2023

Tato skola ma silnou tradici a za sebou tisice pribéhd lidi,
kteri prosli jejimi dvermi. Preji ji, aby si i naddle udrzela
kvalitu, vasen pro gastronomii a schopnost pripravovat
studenty na skutecny profesni Zivot. Zdroven ji preji, aby se
nebdla jit dopredu, rozvijela se a dal otevirala mladym lidem
dvere do svéta - tak jako je otevrela i mné.

Preji skole U Krbu ke 140. vyro¢i hodné uspéchd, Sikovnych
a zvidavych studentl a spoustu dalsich silnych pribéhd. At si

udrzi svou tradici, ale zdaroven se neboji rust a posouvat ddl.

Deékuji za vse, co délate.



Jan Puncochar
séfkuchar a majitel restauraci U Matégje, StUl,
Snycl, Absolvent skoly

a lvan Vodochodsky

Ccesky kuchar, producent, herec a moderator,
Absolvent skoly

U prilezitosti 140. vyroci zaloZeni nasi skoly jsme se s malou

nostalgii zastavili u vzpominek na dobu, kdy se psaly prvni

kapitoly nasich profesnich pribéhd i celoZivotniho pratelstvi.
Ackoliv nds dva déli generace a n&ée gastronomickad studia zac¢inala za rdznych rezimd a na rdznych
adresdch — od Hloubétina pfes Ondfickovu az po aredl U Krbu - jedno maiji spoleéné: Skolu na které jsme
studovali, a hlavné ucitelé, se kterymi jsme si za ta léta vybodovali nadstandardni prdatelské vztahy.

Casto se nds lidé ptaji, co je v nasi branZi nejddlezitéjsi. Odpovéd' je jasnd: teoretické i praktické

zdklady. My jsme tu dostali vzdélani, které nds posunulo a dalo sanci zamilovat si femeslo samotné.

Upfimné, trochu tém dnesnim studentim zadvidime. To, co maji k dispozici, je pecka. Fantasticky
vybavené kuchyné — to uz nejsou jen ucebny, to je technologicky vesmir, kde se Zdci uci s tim nejlepsim,
co trh nabizi. KdyZ k tomu priddme spickové vedeni a skvélé kantory, ktefi gastronomii Ziji a délaji vse

pro to, aby droveri vzdélavdni neustdle rostla, pak nezbyva nez uznale Fict: TADY SE VARI NA HVEZDU!



Chceme vzkdzat véem studentim: Skola vdm do rondonu nabali véechno, co k femeslu potfebujete, ale tu

spravnou chut tomu musite dat vy sami. My jsme si k tomu prihodili jesté pratelstvi na cely Zivot, a to je ta

nejlepsi ingredience, jakou jsme mohli najit. Viyuzijte toho, co vam tahle skola dava! A kdo vi, treba tu

kromé znalosti najdete i takového partaka, jako jsme se nasli my dva.
Prejeme nasi skole ke 140. vyroci, aby varila jen to nejlepsi a zdstala tim nejlepsim mistem pro start

kazdeho, kdo to s kucharskym rondonem mysli vazné.

Jan Puncochdr & Ivan VVodochodsky, Hrdi absolventi a celozZivotni pratelé

Patrik Becvar
¢len Narodniho tymu Asociace kucharu a
cukrarl CR, §éfkuchar z restaurace na
Kralovce v Jizerskych horach, Absolvent skoly
V roce 2018 vyhral olympiadu v Singapuru K
Je drzitelem titulu Kuchar roku z roku 2013

»1ato Skola pro mé byla zacatkem cesty, ve které jsem
ziskal nejen remeslné dovednosti, ale i disciplinu a vasen
pro gastronomii. Naucila mé pracovat v readlném

provozu a dala mi zdklady, na kterych jsem mohl vyrist
jako profesional.”



Vaclav Vojir
Ikona Ceské barové scény, 2. misto na mistrovstvi
svéta barmand Havana Club Grand Prix na Kubé
1998. Spoluzakladatel legendarniho prazskéeho
koktejlového baru Bugsy's Bar, restauraci
Potrefena husa a tapas barC Spejle,
Absolvent skoly

Na SOU Ondrickova jsem se ocitl tak trochu nepldnované, o to
vic jsem byl mile pfekvapen, jak rychle mé zacalo studium i obor
bavit. Obrovskou vyhodou, z které cerpdm dodnes, bylo
mnozstvi a kvalita odborné praxe. Treti | Ctvrty rocnik jsem
absolvoval kazdy meésic v jiném podniku spadajiciho pod RaJ

(Restaurace a jidelny) Praha 1 a mél jsem tim padem moznost

zazit praxi napric gastronomii - od pivniho sklepa az po tehdejsi

fine dining a to mé formovalo. Jsem rad, Ze jsem byl soucdsti!



Jiri Kral

Manager gastro provozu Pivovar Cvikov, Restaurace
Sladovna, Hotel Kleis, Viceprezident gastronomickeé sekce
Asociace hotell a restauraci CR, Absolvent skoly

Vlypada to, Ze recept na kvalitni vzdélani v ulici U Krbu zraje jako
dobré vino. 140 let je veék, ktery si zaslouzi michelinskou hvézdu
za vytrvalost a profesionalitu. Preji skole, aby i v dalsi stovce let
servirovala svym Zakdm ty nejlepsi pokrmy, aby v jeji 'kuchyni'

nikdy nedosla inspirace a aby kazdy absolvent odchazel
S pocitem, Ze dostal presné to, co k nasemu krasnému remeslu
potrebuje. S dctou absolvent Jifi Kral



Jaroslav Sapik
Vyznamny Cesky séfkuchar, ktery se
dlouhodobé podilel na rozvoji Ceské
gastronomie a reprezentaci v zahranici.
Dnes pusobi ve svém rodinném podniku
U Sapiku v Kloko¢né u Prahy. Absolvent Skoly

Jsem hrdy na to, Ze mdme tuto krdasnou skolu
Gastronomie v Praze, kterd nyni slavi 140. vyro¢i. Skola je
vedena odborniky a podle mého ndzoru, jelikoZz jsem
jako kuchar procestoval mnoho mist v zahranici
a navstivil i mnoho skol gastronomie, tak tato skola se

muZe zaradit mezi jednu z nejlepsich v Evropé.

manzelka, syn, dcera, a nyni i nas vnuk Adam.

Preji této skole, aby si udrZzela svoji droven a aby méla
plno absolventd, které pripravi do  budouciho
pracovniho Zivota.



Pavel Sapik
Uznavany $éfkuchar a pokracovatel rodinné tradice. V soucasnosti pusobi
jako vykonny séfkuchar v Alchymist Grand Hotel and Spa, kde propojuje
moderni gastronomii s klasickymi postupy. Absolvent skoly

140 let tradice, poctivé prdce a ldsky ke gastronomii — to je duvod k obdivu i oslavé. Preji Vasi

skole, aby naddle byla mistem, kde se vychovavaji novi talenti tohoto krdsného oboru a kde se
rodi vasen pro dobré jidlo.

Adam Sapik

73k 4. rocniku oboru Gastronomie, absolvent oboru Kuchaf — ¢ignik

Nase skola slavi 140 let a ja jsem hrdy, Ze jsem na ni mohl studovat. Diky ni mame moznost
rozvijet své dovednosti a pokracovat v odkazu ceské kuchyné. Preji skole, aby i naddle

vychovadvala skveélé kuchare a profesiondly ve svém oboru. At se ji dafi minimalné dalsich 140 let
stejné uspesné jako doposud.
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Student: ,VZdyt jsem to nacvicoval uz tolikrat. Ale stejné se
mi trasly ruce. A uprimné: najednou jsem si nebyl jisty, jestli
jsem jidlo dosolil, nebo ne.“

Ucitel: ,Bal jsem se i za tebe. ProtoZe oba vime, Ze nikdy
nedosolis tak, jak jsem té to ucil. Ale tentokrat to vyslo. A oba
Jjsme si oddechli, ja jen trochu hlasitéji.”



Radi vyrazime za kulturou. Nékolikrat za rok si zkrdtka
sedneme do hledisté a jen se divame. Nikdo se nehldsi,

nikdo si nic nepise, nikdo se neptq, jestli to bude zitra

v testu. A moZnd pravé proto si z takovych dnd .

pamatujeme vic nez jen slavnostni atmosfeéru.




To, co je pro nds bézZné, byva pro jiné zajimave,
nékdy az exotické. Kamery a mikrofony se
v gastronomii objevuji ¢im dal castéji
a Vvétsina z nds je uz bere jako prirozenou
soucdst prdce plné chuti, vani a krdsy,
o kterou je skoda se nepodélit. Clovék se jen
o néco vic hlida. Mimochodem - sdhl jsem
pred chvili pro sul, nebo to byl pepr?




Kazdy rok se v botanicke zahradé sejdou gastronomické skoly z celé Prahy, aby spolecné
pripravily slavnost pro zaméstnance Magistratu hlavniho mésta Prahy. My mame jako vzdy na
starosti michané ndpoje. Protrepat, nemichat?

Na dobry drink moznd staci par ingredienci. Ale aby chutnal tak, jak ma, musi v ném byt jesté
néco navic. Tady se totiZz nepfipravuji jen ndpoje. Soustfedéni se michd s lehkou nervozitou,
presnad technika s dsmeévem na vsechny strany a nékdy prijde vhod i kapka improvizace, kterd
musi chutnat.

Botanicka zahrada voni, sklenice cinkaji a pod klobouky se skryvd soustredéeni i snaha, aby
kazdy host dostal néco vic nez jen drink. Nalila jsem tam spravné vsechno? Nezapomnél jsem se
usmat?




Na horach se ukdze hodné véci. Kdo
umi lyzovat, kdo pada jako prvni, kdo
jako prvni vstane a kdo postavi
snéhulaka, ktery — snad nam date za
pravdu — napadné pripomina naseho
tridniho...
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Nékdy to zkratka vypada, Zze nas Skolni povinnosti
zavali tak, ze stézi koukaji jen hlavy. Presto se na fotce
smeéjeme. Asi proto, ze kdyz jsme v té laviné vSichni
spolu, nejde o neresSitelny problém. Pokud jsme se
nechali takhle nafotit den pred zkouSkami,
pravdépodobné jsme tim chtéli néco naznacdit. Pokud
Slo o fotku z néjakeé tridni akce, nechtéli jsme nic vic
nez se jen dobre bavit.



Zastéry s Union Jackem nejsou zadna poéza. Ale co
jiného chcete mit na sobé&, kdyz jste pfijali vyzvu
varit pro tisic hostl na britském velvyslanectvi?
Pracujeme proto pekné po anglicku: klidné, presné
a s respektem k detailu. Kral slavi, my se starame,

aby rfekl ,mnam*. Nebo vlastné ,jam“. God save our
SelglolelR
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Existuji okamziky, kdy se z bézného dne stane den slavnostni. BroZikdv sal Staroméstské
radnice. Prostor, ktery pamatuje historii, dnes patfi nam. My jsme si sem dnes pfinesli tu svou.
Jen se podivejte, jak nam to slusi. Obleky, Saty i to ticho, které ma svou vahu. Sedime, cekame,
Mozna jsme trochu nervozni. A pritom vime, ze tenhle moment si zapamatujeme.

Protoze nékteré kroky v zivoté nejsou hlasité. Ale o to vic znamenaiji.



Dva gentlemani za barem. Klid, soustredéni,
pfesné pohyby. Vypada to skoro jako scéna
z filmu o agentovi 007. Protfepat. Nemichat.
Ale pozor - nasi profesionalové nejsou jen
Jako®,  jsou skutec¢ni. Nase hvézdy. Nasi
studenti.

Radi otevirdme sSkolu i tém, kdo uz
davno nenosi aktovku. Poradame
kurzy pro verejnost, sdilime své umeéni
a rozdavdme radost — obzvlast pred
Vanoci. UCime, inspirujeme a davame
lidem moznost sahnout si na remeslo
vlastnima rukama. A i kdyz se
O spoustu véci radi délime, néktera
tajemstvi receptll a postupd si prece
jen nechavame pro sebe. Promin,
Jezisku.
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Neékdy stac¢i vymeénit par slov. A pfitom se zméni mnohem vic. Od 1. dnora
2023 neseme nazev Stredni Skola gastronomie. Mozna to vypada jen jako
drobna Uprava na ceduli. Ve skutecnosti je za tim vyvoj, zkusenosti
i ambice, které jsme za ty roky nasbirali. Porfad jsme to my. Jen o néco
presnéji vime, kym jsme, kam jdeme... A proc.

STREDN]
SKon |

GAS Fh‘r!‘n‘ﬂ“l



Stojime tu a mavame vam jako tym.
Doufadme, Ze ocenite nas profesni odév,
vSimnete si jistoty v postoji i upfimného
pohledu. Tohle totiz neni obycejna
skupinova fotografie. Za touhle je
zkusenost a vzpominka, kterd se neziskava
kazdy den.

V roce 2023 jsme byli soucasti narodniho
kola prestizni soutéze Bocuse d'Or. Nasi
zaci byli vybrani, aby obsluhovali soutézni
komisare, svétovou kucharskou elitu. Ocitli
jsme se v prostredi, kde rozhoduji detaily,
presnost a schopnost zachovat klid i ve
chvilich, kdy jde o hodné.

MozZna proto stojime pravé takhle. Proto se
divame nahoru. Protoze ne kazdy den se
muZete divat na svét z takové vysky.
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Na parketu uz nejsme v roli téch, kdo obsluhuji. Tentokrat jsme to my, na které se diva cely sal.
Elegance, choreografie, slavnostni atmosféra, trocha trémy a neodbytna myslenka, Zze maturitou
néco konci, ale taky zacina. Jesté pred chvili jsme fesili zkousky, znamky a povinnosti. Ted stojime
ve svétle reflektor(, srdce ndm zaplavila hudba, na tenhle vecer se nezapomene.

Zitra nas ¢ekd budoucnost. Drazdi nas jako ¢ervena v aréné. Ale korida zZivota pocka na zitfek. Dnes

se slavi. Dnesek patfi nam.




Mélo to byt vSechno jinak. Velky sal, hudba, svétla, potlesk. Jenze prisel covid
a slavnostni Serpovani se presunulo tam, kde to vsechno zacalo — do tfidy. Zadna
Lucerna. Jen tabule, lavice a lidé, ktefi spolu stravili nékolik let. Mozna bez velkych gest,
ale o to vic osobné.

Serpy se predavaly v tichu, které mélo svou vahu. A v atmosféfe, na kterou se
nezapomina praveé proto, ze byla jinda. Mozna jsme prisli o velky vecer. Ale tenhle
okamzik velkého dne jsme si vzit nenechali.
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Na prvni pohled to vypada jako fotka z kuchyné. Na ten
druhy uz spis jako z laboratore. Takhle spolupracujeme se
zakladnimi skolami a ukazujeme, Ze chemie nemusi zUstat
jen v ucebnici. D& se vidét, citit i ochutnat. Staci ji jen
spravné vyuzit. Nasi ucitelé odborného vycviku vedou, nasi
zaci pomahaji. Tohle je presné ten okamzik, kdy vas
napadne, ze vareni je vlastné mala i velka véda.




Nase brany se béhem roku
oteviraji docela Casto.
ZajemcUm o poctivé femeslo
a kvalitni vyuku ukazujeme, jak
Skola opravdu zije, co umime
a jak se ucime. A nékdy se
stane, Zze misto lavic \vita
navstévniky bar. Ne proto,
abychom oslhovali. Ale proto, ze
takhle vypada nase bézna
vyuka. Jaky to asi musi byt pocit
— z ulice vejit do skoly a v prvni
ucebné narazit na bar?

,Zeno, pUj¢ mi pero, jdu se taky
prihlasit ke studiu.”

JTatil Ale fikal jsi, Ze ptjdu ja.."
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Quo vadis aneb Kam kracis,
nase mila Stredni skolo
gastronomie?




Je snadné psat o minulosti. O tom, co se povedlo, co jsme zvladli, co mame za
sebou. Budoucnost je v tomhle ohledu o néco nevdécénéjsi. Ne proto, Zze by byla
prazdna, ale proto, Ze se neda odvypravét jednim pfibéhem ani uzavfit jednou
pointou. Budoucnost se planuje, promysli, koriguje. A hlavné - bere se vazné.
Nasledujici fadky proto nejsou oslavou ani vizi do vitriny. Jsou pokusem
pojmenovat smér, kterym se skola chce ubirat, a hodnoty, o které se pfi tom opira.
Vychazeji z dlouhodobé zkusenosti, z kazdodenni praxe i z védomi, Ze dobra skola
se nefidi médnimi hesly, ale promyslenymi kroky. A Ze cesta vpfed nevede skokem,
ale poctivou praci.

B Vychodiska a ramec dalsiho rozvoje

Dalsi rozvoj skoly vychazi z dlouhodobé koncepce, ktera je v souladu s hlavnimi smeéry
vzdélavaci politiky Ceské republiky do roku 2030+ a s kritérii hodnoceni kvalitni $koly
vydanymi Ceskou &kolni inspekci. Smé&fovani 3koly navazuje na systematické fizeni,
pravidelné vyhodnocovani dosazenych cilt a dlouhodobé zkusenosti s fungovanim skoly jako
specializovaného gastronomického vzdélavaciho zafizeni.

Slibili jsme si tedy, Zze budeme i nadale stavét na tom nejlepsim z nasi historie a tradice a ze
udélame vsechno pro to, aby dobré jméno Skoly stalo na poctivé praci, kvalitni vyuce
a vysledcich, které obstoji samy o sobé. Ze to bude stat hodné prace? S tim se pocita.



B Rozvoj v oblasti vzdelavani

Zakladnim smérem zUstadva zaméfeni 3koly vyhradné& na gastronomické obory. Skolni
vzdélavaci programy chceme proto i nadale revidovat a upravovat tak, aby odpovidaly
pozadovanym vystupum, vyvoji oboru i aktualnim trenddm ve vzdélavani. Ddraz chceme
klast na podporu inovativnich a aktivizujicich metod vyuky a na systematicky rozvoj
digitalnich kompetenci zaku.

Soucasti naseho dalsiho smérovani je vsak takeé vytvareni klidného, bezpecného a kvalitniho
prostfedi pro vzdélavani. V blizké budoucnosti bude hrat stale vyssi roli propojeni teorie
a praxe, zejména posilovani odborného vycviku na redlnych pracovistich zaméstnavatelu.
Radi bychom se také zaméfili na podporu talentovanych 7zakd i na systematickou pomoc
tém, ktefi jsou ohroZeni Skolnim neuldspéchem, vcetné sledovani studijnich vysledkd,
dochazky a zajisténi doucovani.

Dulezitou soucasti dalsiho rozvoje bude intenzivnéjsi budovani profesni hrdosti zaku a jejich
jesté lepsi pfiprava na uplatnéni v praxi. A to nepljde bez zahrani¢ni spoluprace. Tu chceme
povazovat za motivacni a vzdélavaci prvek. Nechceme zapomenout ani na postupné
smeérovani nasi Skoly na centrum celozivotniho vzdélavani, pfiprava a realizace stale vétsiho

poctu odbornych kurzl pro vefejnost je uz ,jen" prirozenou soucasti této vize.



B Personalni oblast

Dalsi rozvoj skoly je Uzce spojen s lidmi, ktefi ji tvori. Prace ucitell ve skole, ucitell odborného
vycviku i nepedagogickych pracovnikd je zakladnim predpokladem fungovani Skoly.
Prioritou proto zUstava zajisténi stabilniho a kvalifikovaného pedagogického sboru
a vytvareni podminek pro jeho dalsi profesni rozvoj.

Skola chce i nadale podporovat vzdélavani pedagogickych pracovnikdl, posilovat spolupraci
mezi nimi a klast dldraz na otevienou komunikaci a aktivni zapojeni zaméstnancd do Zivota
Skoly. Cilem je budovani tvarciho, kooperativnino a pratelského klimatu, které se pfirozené
prenasi i na zaky.

Soucasti personalni prace zUstava systematické hodnoceni prace zaméstnancu, nastavovani
jasnych pravidel a podpora aktivni Uc¢asti pedagogl na rozvoji a dalsim smérovani skoly.

I Materidalné-technické zazemi

Skola dlouhodobé usiluje o udrzeni a rozvoj vysokého standardu materidlné-technického
vybaveni. Pozornost proto bude i nadale vénovana rozvoji odbornych uceben, digitalizaci
vyuky, zvysovani bezpecnosti a komfortu prostfedi a postupné modernizaci arealu skoly.

Dalsi kroky budou smeérfovat k planovanym rekonstrukcim budov ve spolupraci se
zfizovatelem, k rozsifovani odbornych kapacit a k prdbézné aktualizaci technického vybaveni

tak, aby odpovidalo potfebam moderniho odborného vzdélavani.



B Spoluprace skoly a jeji otevrenost svetu

Vyznamnou soucasti koncepce skoly je spoluprace se zfizovatelem, profesnimi organizacemi,
zaméstnavateli i zahrani¢nimi partnerskymi Skolami. Tyto vztahy povaZzujeme za ddlezité
nejen z hlediska odborného rozvoje, ale i jako pfirozenou soucast otevieného fungovani
Skoly.

Ddraz chceme i nadale klast na otevienou komunikaci s rodic¢i a Zaky a na jejich zapojeni do
zivota skoly. Soucasti tohoto smérovani je také promyslena prezentace Skoly navenek, prace
s verejnosti a systematické budovani dobrého jména skoly prostfednictvim kvalitni odborné
prace a studijnich i soutéznich vysledkl zakad.

B A dlouhodoba vize nakonec

Cilem rozvoje nasi skoly je byt mistem, které nabizi kvalitni odborné vzdélavani motivovanym
zaklim se zajmem o zvoleny obor. Chceme proto nadale rozvijet svou roli moderniho centra
vzdélavani, posilovat kvalitu vyuky a pripravovat absolventy, ktefi se dokazou uplatnit na trhu
prace jako vyhledavani odbornici— doma i v zahranici.

Smeérovani skoly vsak nestoji na jednorazovych vizich, ale na postupnych a promyslenych
krocich, které navazuji na dosavadni zkusenosti, ovéfené postupy a hodnoty, jez se v pribéhu
let osvédcily.



Co se skute¢né povede a co nam c¢as a okolnosti nedovoli realizovat tak, jak si dnes -
mMozZna naivné - predstavujeme, to v tuto chvili nevi nikdo z nas. Dnes slavime, ale zaroven
se divame dopredu. Ne proto, abychom tvofili sliby, ale abychom nesli vstfic Casu a vlastnimu
VyVoji nepfipraveni. Aby budoucnost méla uz nyni néjakou ocekavanou chut a vini - stejné
jako ji ma pro nas pfitomnost.
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Bez nich by to neslo
aneb Podekovani

Rada bych podékovala vsem, ktefi se podileli na pfiprave
tohoto almanachu a na pripravé oslav. Velky dik patfi také
véem sponzordm, bez kterych bychom nemohli oslavu

takto vyznamného vyroci uskutecnit.

Mgr. Katefina Mrvova, reditelka Skoly




Hlavni partner

LA FRESCA

CANTINA & CAFE
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Tady je proéfa, mistr, tfidni,
a taky reditelka, co si vede ten svuj tym.
A tady matik, kuchar, skolnik,
na téhle fotce kazdy vypada jak manekyn.
Ten sazi poznamky, ta dava priklady,

doucka, slovicka, postupy, zaklady.
Ten uci to a ten zas tohle,

a vSichni dohromady udélaji moc.

Pro tuhle svou skolu, pro cely gastro sveét
takovou partu jen tak ¢asto nevidét.
Ten uci to a ten zas tohle
a vSichni dohromady rekneme ,,syr* hned.
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